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Svenska institutet for konserveringsforskning:

Gustav Holmberg

Det finns en mangfald av aktorer i det livsmedelstekniska systemet.? Svens-
ka institutet for konserveringsforskning, SIK, existerade i ett heterogent
sammanhang, och darfor ar det relevant att inledningsvis i en uppsats om
SIK:s tidiga historia relatera till nagra begrepp och angreppssitt inom
vetenskapshistoria och angriansande delar av science and technology stu-
dies, som utvecklats for att beskriva heterogena vetenskapliga samman-
hang.

Till att borja med kan konstateras att vetenskapliga discipliner sillan
ar homogena. De bestér ofta av subdisciplinira grupperingar som utmérks
av olika slags vetenskapliga ideal, olika slags metoder, olika instrument-
typer och arbetssitt. Dessa subkulturer kan, som Peter Galison argumen-
terat for, innehalla mycket av det som utmairker en forskares identitet.
Forskare fran olika omrdden mots emellertid i det Galison kallat utbytes-
zoner (trading zones) for att lokalt koordinera vetenskapliga praktiker.
Men det ar inte enbart inom en disciplin som det finns heterogenitet, ut-
byteszoner och méten mellan skilda vetenskapliga kulturer; de kan dven
uppstd mellan olika discipliner eller mellan vetenskapliga grupperingar
och aktorer som normalt sett inte riknas till vetenskapen. I ett fall som
detta dr det snarare sddant extradisciplinirt utbyte som ar det relevanta.
Dessa moten underlittas av framvixten av griansorganisationer (boun-
dary organizations), miklande organisationer som knyter samman olika
delar av ett heterogent forskningsorganisatoriskt landskap. Gransorgani-
sationerna bidrar till samproduktionen av vetenskaplig och samhallelig
ordning; i praktiken utgor de en organisatorisk hemvist for de utbyteszo-
ner som finns mellan olika slags aktorer i ett heterogent vetenskapligt
system.3

I Sverige skapades Svenska institutet for konserveringsforskning, SIK,
och ett flertal andra industriforskningsinstitut vid mitten av 1940-talet.
Forutom SIK grundades bland annat institut for forskning inom massa
och papper, triteknik, metallteknik, jordbruksteknik, cement och betong,
textil och grafisk teknik. Instituten kan beskrivas som gransorganisationer
med en uppsittning kontaktytor at olika hall, som samtidigt kunde stod-
ja olika aktorers dagordningar. Institutens uppgift var att bedriva sam-
hillsrelevant forskning genom att forskare fran det akademiska systemet
tog sig an fragestallningar som ansdgs onskvarda ur industrins och sam-
héllsekonomins synvinklar. De samfinansierades av stat och industri. Den
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hidr uppsatsen tar upp de forskningspolitiska 6verviganden som var rele-
vanta nar SIK grundades, ndgot av den tidiga verksamheten vid SIK samt
institutets funktion som en plattform, dar livsmedelsteknologerna kunde
argumentera for sitt omrades relevans. En storre undersokning av verk-
samheten vid flera av dessa institut ar 6nskvird, och skulle ge ytterligare
insikter i hur relationerna mellan stat, industri och forskning formades i
efterkrigstidens Sverige.

SIK:s tillkomst: argument for konserveringsteknisk forskning

Mitten av 1900-talet var en tid av forvandling av forskningssystemet.
Inspiration himtades fran bernalismen, idén om forskningen som sam-
hallsomdanande kraft, torgford av brittiska mellankrigsmarxister men
sedan omfattad over storre delen av det politiska spektrat. Ytterligare
paverkan i denna riktning kom fran varldskriget, da det blivit uppenbart
for politiker i manga lander att naturvetenskap i allminhet och veten-
skapsbaserade teknologier som radar och atomteknologi i synnerhet spe-
lade stor roll for krigets utgang. Det kalla krigets hotbilder bidrog sedan
till 6kat resurstillflode till naturvetenskap och teknik. De industrialiserade
linderna, savil i Vist som Ost, antog under den tidiga efterkrigsperioden
en forskningspolitisk doktrin som sag naturvetenskap och vetenskapsni-
ra teknikutveckling som centrala drivkrafter i samhaillet och ekonomin.
Det etablerades en konsensus kring att staten skulle involveras i den veten-
skapliga processen genom att i storre utstrackning finansiera naturveten-
skaplig, teknisk och medicinsk forskning, ofta med grundforskningsin-
riktning.*

Aven i Sverige skapades nya organ for att hantera och finansiera forsk-
ningen sedan Utredningen rorande den tekniskt—vetenskapliga forskning-
ens ordnande — ”den malmska utredningen” — limnat sina forslag. I ut-
redningen samlades ledamoter fran naringsliv, byrakrati, ingenjorskarens
organisationer, universitet, riksdag. Den leddes av Gosta Malm och invol-
verade bland andra The Svedberg och Edy Velander. Utredningen pekade
pd betydelsen dels av 6vergripande samordning av den tekniska och veten-
skapliga forskningen, dels av att statsmakterna satsade pa den langsiktiga
finansieringen av forskningen.

Forskningsraden inrattades. Forst tillkom TFR, sedan MFR, JFR, NFR,
SFR och sist Humanistiska forskningsrddet.’ Forskningsrdden kom att
innebira en expansion av resurserna till forskning i Sverige. Aven om det
fanns dsikter om vetenskapens samhallsnytta i botten, sa handlade radens
verksamhet ofta om en fordelning av forskningsmedel enligt en veten-
skapsintern peer review.* Utredningen menade att det behovdes en annan
typ av organisation vid sidan av rdden, vars syfte skulle vara att stodja
och utfora forskning som var mer inriktad pa de 6nskemal som fanns i
olika industriella sektorer. Efter utredningens noggranna genomgangar av
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forutsattningarna for forskning och forskningsresultatens implementering
i de industriella sektorernas verksamhet, ansags sidana satsningar ge god
avkastning pa satsade offentliga medel. Ett flertal sddana institut skapa-
des.

De forskningsorganisatoriska nydaningarna under 40-talet behover inte
tolkas som ett radikalt brott. Det gar att argumentera for en viss konti-
nuitet i den svenska forskningsorganisatoriska utvecklingen. Stat, nirings-
liv och vetenskap hade linge samarbetat. Bilden av vetenskapen som in-
stangd i ett elfenbenstorn tycks knappast ha gillt for naturvetenskap och
angransande omraden i den svenska forskningen fore 40-talet. Det kunde
gilla institutionella skapelser som vixtforadlingen i Svalov eller andra
branschnira institutioner som bedrev forskning. Det kunde galla fors-
kare som deltog i utredningsvasendet eller bedrev forskningsverksamhet
i de laboratorier som drevs av foretag och myndigheter.” Det var kanske
inte pa tvirs mot den nirliggande historien som en fordjupad samverkan
mellan stat, industri och akademi vixte fram under 40-talet. Snarare var
det en utvidgning i mer organiserade former, en utokad fortsittning pa
samarbeten som existerat i drtionden, forstarkt av det andra varldskriget,
bernalismen och saltsjobadsandan.

Verksamheten vid dessa svenska industri- och branschforskningsinstitut
har i liten utstrackning diskuterats i den vetenskapshistoriska och forsk-
ningspolitiska litteraturen. I den mén de forekommer ar det som en kom-
ponent i en overgripande diskussion av sektorsforskningens utveckling.
Tonvikten har inte sdllan legat pa den sektoriella forskningen under 1970-
och 80-talen, snarare dn pa den tidiga fasen, som utgor fokus har.? Kan-
ske skyms de av de grundforskningsinriktade forskningsrddens fodelse
eller av atomdldern: Vad dr vil forskning om jordgubbar jamfort med
atomfysik, studiet av harsken fisk jamfort med astrofysik? Det gar anda
att argumentera for att dessa mer tillimpade — och kanske mindre glamo-
rosa — delar av den naturvetenskapliga och tekniska forskningen fortjanar
uppmirksamhet. De innebar en inte ovisentlig del av samhallets satsning
pd naturvetenskaplig och teknisk forskning och erbjod, som Hans Wein-
berger papekat, forskningsresurser och yrkesmaissiga plattformar for
yngre forskare och ingenjorer.’

Utredningen rorande den tekniskt—vetenskapliga forskningens ordnan-
de avgav 1945 ett betinkande med forslag till dtgarder inom livsmedels-
forskningen. Betinkandet — och den malmska utredningen som helhet — ut-
gor den omedelbara forutsittningen for och orsaken till grundandet av
SIK. For sitt betinkande inom livsmedelindustrins omrade knot utred-
ningen till sig 6veringenjor Henry Brahmer som expert. Han var verksam
vid Svenska jastfabriks AB och deltog som sakkunnig i flera offentliga
utredningar rorande kemiskt—industriella fragor samt innehade fortroen-
deuppdrag i Svenska teknologforeningen. Mycket av betinkandets over-
sikt 6ver rddande forskningsforhallanden skrevs av Brahmer. En viktig del
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av arbetet utfordes aven av Edy Velander, professor, vd pa IVA och en av
utredningens ledamoter. Han hade 1943-44 vistats ett halvar vid svenska
legationen i Washington och dir kunnat studera livsmedelsforskningen i
USA. For att etablera kontakt med livsmedelsindustrin ordnade utred-
ningen ett antal konferenser med foretradare for naringslivet och berorda
vetenskapliga organisationer. Naringslivet formerade en delegation som
fick i uppgift att forhandla med utredningen. Institutet for konserverings-
forskning tillkom i ett sammanhang dar visionen om ett langtgdende och
for alla inblandade fruktbart samarbete mellan stat, industri och forskning
hagrade.

Betiankandet beskrev en livsmedelssektor som befann sig i en industria-
liseringsprocess som med all sannolikhet skulle fortsitta. Man ville jam-
fora branschen med andra darfor

att det ansetts onskvirt att ge en forestdllning om i vilken grad utgifter
for teknisk forskning kunna motiveras och avvigas med hinsyn till
industrigruppernas inbordes storlek och betydelse for vért land. Av-
sikten 4r i tringre mening, den att soka ge en antydan om, huruvida
livsmedelsindustrien med hansyn till storleken av de virden den ska-
par for vart land bor vara mer eller mindre dn andra industrigrupper
fortjant av uppmarksamhet och stod, da det giller att forse den med
medel att genom teknisk forskning framja dess utveckling.!”

Avgorande for tillkomsten av ett industriforskningsinstitut var den eko-
nomiska utvixling samhillet skulle f4 pd insatta medel. Kostnader for
forskning sigs som investeringar som man hade att stilla mot ekono-
miska utfall. Frdgan var om livsmedelssektorn var *fortjant av uppmark-
samhet och stod” fran sambhallet, i form av statliga medel till teknisk
forskning.'! Utredningens analys av personella och ekonomiska forhal-
landen sig en bransch med avsevird ekonomisk tyngd — pa en topplista
over branschernas foradlingsvirde hamnade den pd en hedersam tredje-
plats — men den hade knappast utnyttjat sin potential tillrackligt. Bespa-
ringar och rationaliseringar skulle kunna dstadkommas med hjalp av
teknisk forskning.'> Branschen fick fram ett gott ekonomiskt resultat, men
den kunde gora mer for samhallet.

Till dessa ekonomiska argument fogades sidana som byggde pa ett
sakerhetstinkande priglat av upplevelserna under kriget. Narmare en
tredjedel av landets livsmedelsforsorjning var beroende av import, vilket
inte var tillfredsstillande, eftersom det framstod ”sasom betydelsefullt for
varje folk, och for kianslan av trygghet och oberoende viktigt, att framfor
allt livsmedel kunna produceras med egna medel i tillrickliga mangder
och av tillfredsstillande beskaffenhet.”'3 En forbattrad teknisk niva inom
livsmedelsindustrin skulle kunna ge ett battre hushallande med de ravaror
som det inhemska jordbruket producerade; livsmedelsteknik var siledes
av strategisk betydelse for landet.
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Betankandet pekade pa strukturella problem inom livsmedelsindustrin:
det fanns en betydande uppsplittring pd manga sma foretag. Dessutom
led de brist pa tekniskt kvalificerad personal i ledande stillning. Det fanns
alltsd ingen motpart av det slag som var aktuell inom exempelvis indu-
strisektorn, ingen kultur av storforetag som staten kunde forhandla med.
Branschen kiannetecknades av manga sméa foretag med lag teknisk stan-
dard, dar tillverkningen ofta bedrevs under hantverksmassiga former. Det
skulle, menade utredningen, kravas ett betydande upplysningsarbete for
att skapa forutsittningar for den industriella motfinansiering som var
inbyggd i forslaget till forskningssamarbete mellan stat och industri pa
livsmedelsomradet.'*

Teknisk forskning inom den svenska livsmedelsindustrin sdgs som nagot
mycket sillsynt. Patent inom livsmedelsomradet beviljade till svenska
uppfinnare utgjorde en procent av alla svenska patent som beviljats de
senaste 57 dren. I den man det forekom livsmedelsteknisk utveckling,
byggde denna péd kunskapsuppbyggnad i utlandet. Det fanns risker med
ett sddant beroende av utlindsk kunskap. Betinkandet ville till och med
ifrdgasitta om livsmedelsindustrin fortjanade epitetet industri. Den ”ger
salunda icke, generellt sett, det intryck, som man forbinder med begreppet
industri i modern mening, en form for niringsutévning i storre skala, vari
skolade tekniska krafter leda framstegsarbete pa vetenskaplig grund och
vari rdda en viss frihet och objektivitet i tankeutbytet utévarna emellan
sasom livgivande kraft.”'s Texten frammanade ett krismedvetande for en
samhallsrelevant del av den svenska ekonomin och biddade dirmed for
statliga stodatgarder.

Efter att ha pekat pa viss verksamhet av livsmedelsteknisk betydelse vid
KTH, Uppsala universitet, Biokemiska institutet vid Stockholms hog-
skola, Ultuna, Alnarp och Havsfiskelaboratoriets fiskeritekniska avdel-
ning, kom sa betankandet till den stora framgédngen i livsmedelssamman-
hang: Sveriges utsidesforening och dess forskningsinstitut i Svalov. Den
vetenskapsbaserade fordadlingen av lantbruksvixter hade, menade utred-
ningen, gett en arlig avkastningsokning i det svenska jordbruket pa minst
hundra miljoner kronor, medan den sammanlagda kostnaden for femtio
ars drift av institutet var tio miljoner kronor. Det fanns anledning att tro
att liknande ekonomiska framsteg dven skulle kunna ske inom andra
delar av livsmedelsomrddet. Trots att arbetet hade som mal att nd resultat
som var nyttiga for industrin, var forskningsarbetet pa institutet i Svalov
langsiktigt. Det kunde mycket vil tas som en forebild for arbetsformerna
vid ett centralt forskningsinstitut inom livsmedelsindustrin. Dessutom
modellerades det tinkta institutet pd de branschforskningsorgan som
redan var pd vig att inrdttas, som Svenska traforskningsinstitutet och
Svenska textilforskningsinstitutet.'¢
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Utredningen, forskningen och konsumenterna

Aven om betinkandet mest behandlade makrofenomen, férdes ocksa en
diskussion om mathanteringen i hemmen. I svenska kok utfordes drligen
100-200 miljoner dagsverken, tyvirr priaglade av matlagning med fordld-
rade och opraktiska metoder. Husmodrarnas slit behovde lattas upp. Inte
heller gick det, menade utredningen, att anstilla fler hembitraden for att
gora arbetet; det rddde brist pa sddan arbetskraft, varfor det var ”av stor
betydelse att genom lingre driven industriell foradling forenkla arbets-
proceduren i hemmen. Ju mer man genom stordrift kan rationalisera
livsmedelsravarornas foradling, desto mer kan man avlasta koken fran
manuellt arbete.”'” Utredningen ville fa industrin att utveckla konserverad
mat, som var sdvil bekvimare som béttre och billigare ”4n den hantverks-
massigt och ofta amatormassigt tillagade foda, som nu dominerar i kost-
hallet. En sddan utveckling kan forverkligas endast pa basis av tekniskt—
vetenskapligt forskningsarbete, centralt bedrivet och frikostigt understott
av staten sdsom talesman for den breda konsumentkretsen, husmodrar-
na.”!s

Till de ekonomiska argumenten for en statlig och industriell satsning
pa livsmedels- och konserveringsteknisk forskning fogades ett folkhalso-
argument. Hilsotillstind, arbetsformdga och arbetsgladje sdgs som sprung-
na ur bland annat fodans kvalitet. Pengar stod att spara inom sjukvarden,
dar stora summor lades ner pa att reparera skador som annars ”skulle ha
kunnat undvikas, om mathdllningen organiserats efter moderna narings-
fysiologiska principer.”"” Det gillde alltsd att fi konsumenterna att dta
battre. Utredningen forholl sig nagot skeptisk till forsoken att dstad-
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komma en nyttigare mathallning genom att propagera for en sidan bland
landets husmodrar. Utvecklingen mot madlet — en frisk och sund svensk
befolkning, som via maten fick i sig nodvindiga naringsaimnen — skulle
paskyndas, om det forutom undervisning i hur hemmets arbete borde
organiseras dven skapades en inhemsk, hogkvalificerad livsmedelsindustri,
vars produkter baserades pa vetenskapliga ron. Diarmed kan SIK sigas
komplettera den folkbildnings- och uppfostringsideologi som praglade
bland annat Hemmens Forskningsinstitut.?

Den anvindare som anstringningarna projicerades pa var siledes ndgon
som experterna i utredningen inte litade pa fullt ut vad gillde mottaglighet
for naringsfysiologiska, pedagogiska anstrangningar. I begreppet halv-
fabrikat lag alltsa inte enbart en vision om tidsbesparingar och rationali-
sering av matlagningen, utan dven en idé om att maten pa det viset skulle
levereras forpackad med kunskap, med en sammansittning som sag till
naringsfysiologins senaste ron. Svenskarna skulle tvingsmatas med hilso-
sam kost. For att detta skulle lyckas maste nutritionsvetenskapliga ron in
i produktionsfasen, maten marineras med naringsrelevant innehdll. Forsk-
ningsronen skulle snabbare tas upp i livsmedelsproduktionen, menade
utredningen, om forskningen organiserades centralt som ett samarbete
mellan staten och livsmedelsforetagen. En forbattrad diet skulle leda till
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att halsotillstdndet hos befolkningen forbattrades och darmed till att ar-
betsinsatsen hojdes, vilket skulle ge en samhallsekonomisk vinst av stora
matt.*!

Utredningen sdg explicit det foreslagna institutet och dess forskning
som “ett slags mellanled mellan producenten av ravaror for matlagningen
och konsumenten av livsmedel.” Till konsumentledet fordes hir dven
specialister, som svarade for mathéllningen inom forsvaret och diverse
anstalter; konsumenternas 6nskemal sigs som ndgot som borde komma
fram via ytterligare mellanhidnder, detaljhandlare och grossister. Konsu-
menten i konkret mening var en person som holls pa avstand — kommu-
nikationen skottes via mellanliggande organisationer.?> Till institutets
karaktdr av gransorganisation bidrog dven att utredningen foreslog ett
institut som samverkade med en ling rad specialister, forskningsaktorer,
forskningsfinansiarer inom naringsfysiologi, genetik, jordbruk, teknik,
medicin, Statens institut for folkhilsa, Fackskolan for huslig ekonomi samt
Hemmens Forskningsinstitut.??

SIK:s verksamhet

Utredningens idé om ett branschinstitut for konserveringsforskning gil-
lades. Till chef for institutet utsigs Georg Borgstrom. Denne ar och var
mest kiand som utvecklingskritisk debattor i frigor som 6verbefolkning
och teknikens negativa sidor. Har moter vi honom i delvis andra roller.?
Borgstrom hade disputerat i botanik for Harald Kylin i Lund 1938, men
han blev inte kvar linge vid Lunds universitet. Det skulle droja flera ar
innan det blev ndgot docentstipendium ledigt, och Borgstrom fick darfor
forsoka finna andra mojligheter 4n en karriar vid Lunds universitet. Flera
brev pekar pa vantrivsel med verksamheten i Lund i allmanhet och profes-
sor Kylin i synnerhet. Borgstrom arbetade med olika utredningsuppdrag
at forsvarsmakten samt undervisade i gaskemi pd officerskurser. Bland
framtidsplanerna fanns anstillning vid Statens vaxtskyddsanstalt eller
Ultuna samt en Rockefellerstiftelsefinansierad vistelse i USA for att sitta
sig in i moderna vetenskapliga metoder och problem.?

Istdllet for dessa botaniska planer blev det en industriinstitutsvistelse
for Borgstrom. Han anstilldes vid IVK, Institutet for vaxtforskning och
kyllagring, ett jordbruksvetenskapligt forskningsinstitut som inrittats
1941 av Rederi AB Nordstjernan. Johnsonsfaren premierade produktut-
veckling. Axel Ax:son Johnson menade att man borde anldgga forsknings-
laboratorier sd att man kunde ligga steget fore konkurrenterna; om det
uppkom priskonkurrens pa ndgot omrade, skulle koncernen ha forskat
fram mer avancerade produkter i andra sektorer som kunde siljas till hoga
priser.6 Ax:son Johnson gjorde flera ansatser att halla igdng en vetenskaps-
ndra innovationsverksamhet, bland annat inom metallurgi i anknytning
till Avesta, som involverade bergsingenjoren och metallurgen Bo Kalling,
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sedermera professor vid KTH.?” Institutet for vaxtforskning och kyllagring
hade till uppgift att genom vetenskaplig forskning fraimja exporten till
Sydamerika av svenska jordbruks- och tradgardsprodukter, speciellt po-
tatis och frukt. Det var beldget i Nyndshamn och sysselsatte ett antal
lundautbildade biologer: Borgstrom, Borje Emilsson, Carl-Gustaf Lillie-
roth och Carl Castberg.?® Darfor hade Borgstrom praktisk erfarenhet av
industrinira forskning i ett tillimpat sammanhang nar SIK vil startade.

Verksamheten vid SIK var efter ndgra ar forhallandevis storskalig.?’
Forutom forestindaren Borgstrom anstilldes biokemist, mikrobiolog,
kemist, fysikalisk kemist, driftsingenjor, dokumentationsingenjor, embal-
lageingenjor, matlagningskonsulent samt ett dussintal laboratoriebitraden
och andra assistenter. Institutet finansierades med savil statliga anslag
som medel fran den stiftelse som ett antal foretag i livsmedelsbranschen
bildat. Till detta kom tillfalliga anslag frain NFR, TFR och JFR.

Institutet arbetade med tekniska fragor kring analys och tillredning av
mat. SIK inforskaffade elektroforesutrustning, och avdelningen for fysi-
kalisk kemi pabérjade i mitten av 1950-talet studier av hogfrekvensupp-
varmning — en tidig anvandning av samma princip som ligger bakom
mikrovagsugnar — for upptining och tillagning. Fryskonservering var ett
viktigt omrade for institutets verksamhet. Institutets placering i Goteborg
var delvis betingad av nirheten till fiskindustrin, varfor det inte forvanar
att just fragor knutna till fiskkonservering var centrala problemkomplex
vid institutet. Seglakebildningen i sockerhaltiga sillinliggningar, en
slemsubstans som vallade konservfabriker stora problem, undersoktes vid
den mikrobiologiska avdelningen; harskningen av salt sill var en av den
kemiska avdelningens huvudinriktningar. Arbetet bedrevs dven ute till
havs, da personal medféljde fiskebatar och paborjade mitningar direkt i
samband med fangst.

I samband med att SIK invigde nya lokaler i november 1953 holls ett
internationellt symposium om fiskrelaterad livsmedelsteknologi. Fragor
kring proteinkemi togs upp av biokemisten Arne Tiselius, varpa foljde
bidrag kring fiskkonserveringarnas mikrobiologi, vetenskapliga och tek-
niska problem vid fryskonservering av fisk, rigor mortis hos fisk, fetthal-
ten hos sill och fiskkonservering genom bestralning.’® I pressen framstall-
des konferensens forskare som laboratoriets hjiltar, vilkas vetenskapliga
resultat var snabbt tillimpbara och snart skulle nd ut till alla svenska hem:
”de resultat vilka de sa smaningom hoppas komma fram till har sin bety-
delse for varje husmor. Deras blir fortjansten om vi kan ga in i en affar
och kopa en kvalitativt dnnu mera hogvirdig salt sill eller om gaffelbiten
till frukostiagget blir skonare for 6gat, godare i smaken.”3!

De olika konserveringsmetoderna — konservburkar, torkning, frysning,
framtida metoder som stralkonservering — representerade olika industri-
ella intressen. Vilka av dessa omraden SIK valde att undersoka kunde
uppfattas som ett stod som enbart gynnade delar av livsmedelsbranschen.
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Innehallet i den dagliga verksamheten vid SIK:s laboratorier kunde dirmed
kopplas samman med industriella intressen. Nar det i mitten av 50-talet
utbrot en strid kring Borgstrom aktualiserades skiljelinjerna mellan dessa
olika konserveringsmetoder. Eftersom foretag i livsmedelsbranschen bade
samfinansierade institutet med staten och hade representanter i institutets
styrelse, kunde deras missnoje med institutsledningen spela stor roll. Ett
moment i striden gillde Borgstroms verksamhet som offentlig debattor.
Foretag i livsmedelsindustrin menade att Borgstroms manga offentliga
framtridanden, inte minst i ssmmanhang med att Jorden — vdrt 6de: Kan
en permanent vdrldshunger avvdrjas? publicerats 1953, lag i vagen for
den verksamhet som foretagen menade att de betalade SIK och Borgstrom
for att utfora. En sidan asikt framfordes av PLM:s Knut Laurin, som satt
i SIK:s styrelse, hosten 1953. Striden tilltog i intensitet, med médnga uttryck
bdde for kritik mot och sympati for Borgstrom. Inte minst backades Borg-
strom upp av manga akademiker och forskningspolitiska tungviktare som
Velander. Till slut limnade Borgstrom i augusti 1956 SIK for att tilltrada
en professur i livsmedelsteknologi vid Michigan State University. Bjorn-
Ola Linnér har i detalj diskuterat denna strid.*

Vad som ar relevant i detta sammanhang ar att striden kring Borgstrom
visar att det tita samarbete mellan industri och akademisk forskning som
forsiggick i industriforskningsinstituten inte alltid erbjod den harmoniska
samexistens mellan industri och forskning for samhallets basta, som var
andemeningen i den ideologi som ldg bakom instituten. Den pekar pa att
gransorganisationer inte alltid fungerar som maklande organ och ytor for
fruktbara utbyten, utan snarare kan vara konfliktfyllda omraden. Det ar
dven virt att notera att striden ledde till debatt om inskrankningar i forsk-
ningens frihet som det utdkade industriella samarbetet vid instituten
kunde leda till. Mer konkret handlade kritiken, menade Borgstrom sjilv,
inte om hans offentliga framtradanden och debattartiklar, utan om att den
ledande konservburkstillverkaren PLM opponerat sig mot att Borgstrom
verkat for att utveckla anvandningen av djupfrystteknologier.’* Darmed
var PLM med om att finansiera sina konkurrenter. Konservburkar stod
mot fryskonservering. Disharmoni nir forskare lamnar elfenbenstornet
behover inte bero pa en konflikt mellan vetenskap och industri i stort. Kon-
flikter kan dven uppstad nir vissa industriella intressen upplever sig forfor-
delade nir staten, genom sitt forskningsstod, intervenerar pd marknaden.

Ett problem for konserveringsforskningen vid SIK handlade om matens
smak. Hur fordndras smaken av olika processer i livsmedlet, olika kon-
serveringsmetoder? Hiar mottes tvd metoder, tva traditioner. Ett forveten-
skapligat provsmakande anvindes, den organoleptiska metoden. Den
stalldes, naturligt nog i en sa teknik- och vetenskapspositiv anda som
radde vid SIK, mot det som forskarna benamnde kemikaliska och fysika-
liska metoder. Den organoleptiska metoden hade dock sina anhiangare och
utvecklades med tillimpning av moderna statistiska principer.*
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Ar 1954 holls en tvadagarskonferens i amnet pa SIK, som knot samman
saval sinnesfysiologisk expertis som konsumenternas 6nskemal — repre-
senterade av en annan griansorganisation, Hemmens Forskningsinstitut
— och livsmedelsindustrin. Man diskuterade sitt att samordna arbetet mot
gemensamma och sa langt mojligt objektiva bedomningsgrunder.®® De
matmetoder som var alternativet sigs av vissa SIK-medarbetare som mer
objektiva dn de organoleptiska; de togs fram ”som en ersittning for eller
komplettering av de subjektiva bedomningsmetoderna.” Har anvindes
bland annat kromatografi; de resulterande kromatogrammen ”ar i viss
man en objektiv bild av aromblandningen.”*¢ I den ena forskningsmeto-
diken holls konsumenterna pd armliangds avstand, de representerades av
organoleptikernas testpaneler. I den andra skulle konsumenternas sinnen
representeras av kromatografens inskriptioner.

En gren av verksamheten vid SIK handlade om att bevaka den interna-
tionella forskningsfronten for sdvil de svenska forskarna som livsmedels-
foretagen. Inte minst var USA en inspirationskalla for mycket av den
livsmedelstekniska utvecklingen vid SIK. Redan betinkandet som lag till
grund for SIK:s bildande sdg USA som ett ”foregdngsland” inom livsmed-
els- och konserveringsforskningen. Den hade insamlat kunskap om forhal-
landena i USA i och med att kommitténs sekretare, Velander, vistades vid
svenska legationen i Washington forsta halvaret 1944 for att studera den
amerikanska livsmedelsforskningen. Velander hade amerikanska kontak-
ter sedan en fyradrig vistelse vid Harvard och MIT.%

I en bilaga till utredningens betinkande presenterades Velanders analys
av den livsmedelstekniska forskningen i USA. Forskningsverksamheten
hade dar stimulerats, menade Velander, av krigsforhdllandena ”och icke
minst av Amerikas ambition att efter kriget taga hand om en sviltande
varld.”? Velander kunde rapportera om en bransch som slutit sig samman
i en stiftelse, dar manga ledande industrikoncerner ingick och gemensamt
finansierade akademisk forskning pa omradet. Hans analys av den ameri-
kanska livsmedelsforskningen foljdes upp av SIK. Bland det forsta Borg-
strom tog sig for ndr institutet startade var att ge sig ut pa en ldng studie-
resa i USA. Med stor noggrannhet kartlade Borgstrom hur den amerikanska
industrin och staten organiserat teknisk forskning och utvecklingsarbete.*

"Atomara potatiscentraler”

Omslaget till juninumret av Livsmedelsteknik pryddes 1956 av det karak-
taristiska svampmolnet fran en kirnvapenexplosion. Aven livsmedelsin-
dustrin ingick i atomaldern. Skulle konservering genom bestrdlning bli
nésta stora teknik? Borgstrom och SIK sag hir en teknik som i mitten av
50-talet annu inte lett till ndgon industriell tillimpning, men en teknik
med potential. Det ingick i SIK:s uppdrag att spana mot framtiden, att
undersoka kommande livsmedelsteknologier. Har var stralbehandling av
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livsmedel ett typiskt omrade. Redan vid SIK:s konferens om fiskrelaterade
teknologier 1953 hade ett av foredragen handlat om amerikanska erfaren-
heter sedan 19424

Tanken var att rontgen- och gammastrdlning kunde anvindas for att
doda mikroorganismer som finns i ett livsmedel och darmed hejda ned-
brytningsprocesserna. I mitten av 50-talet hade forskningen kommit sa
langt att det fanns studier 6ver hur stora straldoser som behovdes for att
doda olika slags bakterier och virus. Det fanns dven studier dar forsk-
ningen hade uppmatt vilka stralningsenergier som behovdes for att effek-
ten skulle nd in pad vissa djup i livsmedlen.

En besvirande bismak hade noterats i forsok; mjolk far en otrevlig bi-
smak efter en strdldos pa en miljon rad, medan torkade plommon kan
utsdttas for tre ganger sa stor straldos utan att smaken paverkas. Vitamin-
halterna paverkades ocksd hos vissa livsmedel. Bestrdlning av potatis
hindrar dess groning, och pa detta omrdde fanns det viss optimism om
industriella tillimpningar i form av ”atomadra potatiscentraler”, portabla
kdrnaggregat for behandling av potatis. I en litteraturoversikt uttryckte
Borgstrom 1956 avslutningsvis viss skepsis ifrdga om metodens pastadda
fordelar. Han pekade pd att ingen konserveringsmetod hade universell
karaktar och att inga tekniska framsteg hittills bidragit till att traditio-
nella metoder helt slagits ut. Frys-, burk- och torrkonserveringen skulle
knappast forsvinna, mojligtvis kompletteras, var Borgstroms slutsats. Har
intog Borgstrom en position som var betydligt mer skeptisk infor stral-
konservering dn de amerikanska livsmedelsteknologernas, som girna
overdrev problemen med de klassiska konserveringsmetoderna i propa-
gerandet for det nya. Det ar virt att notera att denna stindpunkt, om man
ska tro Borgstrom, intogs i samband med att han kritiserats av PLM for
att agna for mycket energi at konkurrenter till burkkonserveringen. En
alltfor entusiastisk framstillning av annu en (framtida) konkurrent till
konservburken var kanske darfor ndgot han aktade sig for. Borgstroms
asikt var dock inte grundad pd brister i stralkonserveringen; varken i
djurforsok eller frivilliga prov pd manniskor, som fortirt foda som stral-
behandlats med mycket hoga doser, hade ndgon ogynnsam eller onormal
effekt kunnat pavisas, varfor forskningen i mitten av 50-talet ansag sig
kunna utesluta negativa halsoeffekter.*!

Det kan tyckas anmarkningsvart att Borgstroms genomgang av stral-
konserveringen inte diskuterar frigan om konsumenternas preferenser
kring en radikalt ny konserveringsteknologi. Den relation till konsumen-
terna som visionen har gillde tycks ha handlat om en stark tilltro till
experterna och industrins formaga att overtyga konsumenterna om en
framtida konserveringsteknisk innovation. Sillan eller aldrig moter man
i de har texterna resonemang kring ett eventuellt motstand hos konsu-
menterna. I det tidiga skede som den hidr uppsatsen omfattar var SIK
forsiktigt positivt till strdlpastorisering, inte minst efter det att Borgstrom
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slutat som chef. P4 SIK foljde man en internationell utveckling, dar vissa
forskare ansdg att stralkonservering av vissa livsmedel relativt snart skul-
le kunna bli anviandbar i praktiken.* Stralbehandling av livsmedel betrak-
tades av andra forskare som en metod som dnnu var pa experimentstadiet,
och som formodligen skulle forbli dar under en ansenlig tid. De medicin-
ska aspekterna skulle vara av avgorande betydelse, varfor omfattande
djurforsok utfordes i USA och England.®

SIK utforde dven egna experiment, finansierade av TFR. Institutet in-
forskaffade en gammastralningskilla och annan utrustning for att expe-
rimentellt studera hur smak och hallbarhet paverkades av bestralning.*
En studie av fisk i borjan av 1960-talet visade att sill, ansjovis och lax inte
var lampliga for strilbehandling. Smaken forsamrades for mycket. Rokta
fiskprodukter — bockling, makrill, al och lax — visade sig tila hogre stral-
doser och ansdgs ha potential for en kommande kommersialisering av
stralmetoderna. Straldoser pa 0.1-0.5 megarad sdgs som lovande som en
behandling for att skydda farska jordgubbar fran att angripas av mogel.#
Fragan om de medicinska effekterna bidrog dock, tillsammans med ett
begynnande motstand fran konsumenterna, till att stralpastoriserade livs-
medel senare inte fick godkinnande i USA.%

SIK och samhallet

En del av verksamheten vid SIK handlade om kommunikation. Framst
verkade SIK och Borgstrom som en kommunikativ grinsorganisation
mellan den internationella vetenskapliga virlden och den svenska livsmed-
elsindustrin. Medias beskrivning av livsmedelsteknologi kommenterades.
Bocker med ett forhéllandevis avancerat innehéll skrevs for en lasekrets
bestdende av ingenjorer och andra i livsmedelsindustrin. Borgstrom pu-
blicerade ett flertal texter som riktade sig till fackfolk som i sitt yrke
hanterade livsmedel, till exempel Hantering av fdrskfisk (1953). Boken
Fryskonservering (1950) presenterades av forlaget Wezita som en ”prak-
tisk handledning i fryskonservering av alla slags livsmedel for hem, skolor
och frysfackslager. I boken redogores dessutom for fryskonserveringens
principer och den vetenskaplig utveckling, som ligger bakom.” For Weza-
ta redigerade Borgstrom aven Hantering av livsmedel, en skriftserie som
riktade sig till fackfolk i livsmedelsbranschen. Forlaget var en icke obe-
tydlig bestdndsdel i det livsmedelstekniska systemet. Det publicerade Livs-
medelsteknik och hade ett provkok, dir experter utarbetade recept for
livsmedelsindustrins reklam samt var specialiserade pa att arrangera foton
av matratter och dukningar i annonssyfte.*’

Livsmedelsteknik: Tidskrift for livsmedelsfordadling och ndiringsfragor
lanserades 1953 med Velander som ansvarig utgivare och med en redak-
tionell kommitté med stark overvikt av akademiker. Tidskriften var knuten
till SIK och IVA, och ingick darmed i samma forskningspolitiska sammanhang
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som ldg bakom SIK. Tidskriften ville se till att ”de manga tusen personer,
som i sina yrken sysslar med livsmedel, deras produktion, bearbetning,
distribution och forsiljning, kan halla sig underrittade om det aktuella
laget inom vetenskap och teknik pa detta omrade.” Tidskriften ville ”vara
en tidskrift for industriell livsmedelsforadling och naringsfragor och dar-
med utgora ett forum for hela det livsmedelstekniska facket. Den vander
sig 1 fraimsta rummet till yrkesmannen pa omradet och till undervisningens
malsmin.” Den granskades av en sirskild kommitté inom IVA.#

Redaktionens arbete leddes av Borgstrom, och tidskriften sammanfoll
med dennes tid som chef for SIK; niar Borgstrom flyttade till USA upp-
horde tidskriften, eftersom man knappast kunde finna nidgon ”som med
lika stor entusiasm och sakkunskap velat fortsitta och utveckla tidskriften
enligt de riktlinjer, efter vilka den hittills arbetat.”* Man kan se pa Livs-
medelsteknik som ett publicistiskt forkroppsligande av den identitet av
gransorganisation som var den livsmedelstekniska forskningens. Tidskrif-
ten blev den plattform fran vilken livsmedelsteknologerna kunde driva
forskningspolitiska dagordningar.

Tidskriftens annonser for utrustning utlovar en modernare tillvaro inom
livsmedelsbranschen. De handlar forstas sillan eller aldrig om livsmedel
som ndgot njutningsfullt, om mat som en kulturyttring, utan snarare om
att producera mycket mat pa ett industriellt satt. Ndgra ord och begrepp
hamtade ur de forsta drgangarnas annonser ger en antydan: ”For rationell
produktion”; ”Helautomatiska maskiner skalar och urkirnar dpplena”;
”okar kapaciteten och trivseln i storkoken”; ”Distributionens rationali-
sering mdste fortga”: ”Rationell drift”; ”En stor modern fabrik”; ”Ar-
terna rensas, tvattas och sorteras helautomatiskt innan de laggas pa burk
med saltlag”; "Konsumenterna vill alltmera ha *fardig mat’ — det ligger i
tiden!”; ”Vetenskapen visar: Endast pldtburken héller mattet. Ingdende
vetenskapliga forsok i USA har faststallt att endast en hermetiskt sluten
forpackning ur vilken luften avlagsnats till minst 27 tums, helst 29 tums
vakuum kan bevara det rostade kaffets smakamnen”; ” Automatisk sardin-
kokare: Automatiskt kontrollerad arbetsgang och behandling av produk-
ten under idealiska sanitdra forhdllanden fran det burken fyllts och till
den automatiska falsningen.”

Tidskriften inneholl notiser om ny forskning och redogorelser for kon-
ferenser. Hir fanns savil nyktra bidrag om relevanta resultat i den inter-
nationella vetenskapliga litteraturen som mer fantasieggande notiser om
framtidens kaffe (i tablettform!) eller skallerorm pa burk. Tva notiser fran
nummer tre 1954 sétter in livsmedelstekniken i det globala kalla krigssam-
manhanget. Forst fir man reda pa att konservburkar av plat och glas”an-
gripes inte av den genom atombombsexplosioner utlosta radioaktiviteten
och dr darfor den enda form av livsmedel, som efter en sidan explosion
kan fortdras utan nagon fara.” Detta hade fastslagits av den amerikanska
atomenergikommissionens radiologiska avdelning. Bredvid rapporterades
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om livsmedelsindustrin i Sovjet och fordelningen av livsmedel i landet:
?ett kvarts kilo kott och ett kvarts kilo matfett per vecka, en ranson som
synes ganska knappt tillmatt efter vart sitt att se pa saken.”*°

Frén tidskriftens ledarplats kunde SIK och andra aktorer i det livsmed-
elsforskningsindustriella komplexet kommentera och kritisera tendenser
i tiden. Om pressen ”oversvimmats” av larmrapporter om kemiska till-
satser i livsmedlen, pidpekades att fa sddana tillsatser fanns i svensk mat.’!
Pressens bevakning av naturvetenskap och teknik var 6verlag underma-
lig.”> Tidskriften protesterade nar medias vetenskapsbevakning riskerade
att fa negativa utbildningspolitiska konsekvenser, som nar pressen rap-
porterat om atomenergin och dess framtida konsekvenser i sidan utstrack-
ning att framsteg inom andra omrdden riskerade att fa for lite uppmark-
samhet. Under rubriken ”Atomer, foda och folkupplysning” havdades att
ungdomen ”genom pdverkan av all atompublicitet i sitt yrkesval forbiser
att kemister, fysiker och tekniker ej bara behovs i atomlaboratorierna — de
behovs kanske dnnu bittre i livsmedelslaboratorierna”.

Medias roll som sagoberittare och framtidsinriktad inspirationskalla
var stark. Tyvarr var den felbalanserad: ”Raketforskning och rymdsatel-
liter far tidningsrubrikerna. Under mer dn tre artionden har Nobelpris och
populirvetenskap givit de atomara processerna foretradesritt.” Risken
fanns att livsmedelsteknik och liknande traditionella kunskapsomraden
hamnade i bakvattnet nir vasterlandets ”intellektuella potential mobili-
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Fig, 2 Svart vinbarssaft, hallon- och jordgubbssaft, samma till-
verkare och samma &r (1960).

Fig. 4. Ur R. Bosvik & E. Von Sydow, "En gaskromatografisk jamférelse av aromen hos nagra
barsafter och basorter”, SIK-rapport nr 111 (1962)
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seras for atomtekniken”.* Nar dagspressrapporteringen om ett aktuellt
forgiftningsfall rapporterade att djupfryst mat var inblandad ”pa sddant
satt att dessa industrivaror starkt komprometterades i allmidnhetens
ogon”, skrev tidskriften en ledarartikel till djupfrysningens forsvar. Press-
sens rapportering ansags vara felaktig och forhandsgranskning av ndgon
livsmedelstekniskt skolad person efterfragades. Livsmedelsteknik radade
upp ett flertal fall dd rapporteringen om livsmedelstekniska frigor varit
felaktig; pressen anklagades for att skramma upp allmidnheten om att ”den
ar offer for industrins allt hansynslosare massforgiftning.” Industrin skul-
le behova ett forum for saklig upplysning 4t allmanheten.’ Folkbild-
ningen ansags uppvisa brister nar det géllde att skjuta i sank forutsitt-
ningarna for naringsmassiga modeteser.*¢

I en ledare i Livsmedelsteknik 1956 beskrivs livsmedelstekniken som
en aktiv kraft i omdaningen av samhallet i demokratisk riktning. ”En stor-
stilad utjdmning har genomforts i bade tid och rum samt ocksé socialt.
Skillnaden mellan olika socialgruppers naringsstandard har darmed av-
sevart minskats.” Utjamningen inbegrep aven livsstilsforandringar; mer
komplicerade matritter, som tidigare forutsatte komplicerad kunskap och
speciella ravaror, blev nu tillgangliga for alla. I ledarartikeln formulerades
det som att “en skicklig kock ej lingre behover tjdna en eller de fa utan
alla. Ravioli, specialsoppor, crépes suzettes ar nagra fa exempel pa den
rikare sortering, som nu stdr till allas forfogande.” Men — och som vanligt
forsokte man har gora forskningspolitik av insikten — politikerna, myn-
digheterna och allminheten forstod knappast det revolutiondra i den
livsmedelsteknologiska omdaningen. Teknikutvecklingen blev till en néd-
vandig forutsdttning for flera av de samhalleliga omdaningarna. ”Utan
modern konservering hade urbaniseringen ej kunnat forverkligas utan en
naringsmissig standardsidnkning och 6kade hungerrisker.” I sjdlva verket
hiangde den framtida samhallsutvecklingen till icke ringa del pa hur pass
vil samhillet forstod att ta tillvara den livsmedelsteknologiska utveck-
lingen. Att inforskaffa och tillreda mat ar en sa pass tidsodande del av det
moderna hemarbetet, att en rationalisering av denna far kraftiga socioeko-
nomiska effekter.’”

Georg Borgstrom och kretsen kring honom forsokte positionera livs-
medelsteknisk forskning och livsmedelsindustrin pa en plats i det svenska
sambhillet, som var forhallandevis central. Livsmedelstekniken och dess
talesmin presenterade sig som en social aktor, som deltagare i en sam-
hallsomvandling varigenom Sverige fardades i riktning mot ett mer ratio-
nellt samhille. Genom industrins fokus pa storskalig produktion av hog-
teknologiska och vetenskapligt baserade hel- och halvfabrikat, kunde
landets husmaodrar fristallas fran slitet i koken. Koket moderniserades och
blev en plats for uppvarmning snarare an tillagning, matlagning blev
mindre av hantverk och lite mer av sméaskalig hogteknologi. Mangder med
dagsverken kunde sparas in och istillet anvindas till annat. Den nya
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maten ledde till battre folkhilsa, menade livsmedelsteknologerna. Livs-
medelsindustrin kunde diarmed fa ett slags social acceptans for sig och sina
produkter. Staten samverkade genom att formulera arbetsuppgifter for
forskare och finansiera institut, dir forskning och teknisk utveckling av
for livsmedelsindustrin mer eller mindre nyttigt slag forsiggick.

I en artikel 1953 pekade Borgstrom pa genomgripande samhallsforand-
ringar som gjorde att den industriella livsmedelsforadlingen placerades i
centrum for samhallsutvecklingen. Samhaillet urbaniserades. Hemarbetet
rationaliserades, en strivan som oavsett om den handlade om att samhal-
let ville ta ”den kvinnliga arbetskraften i ansprak i industri och handel”
eller om att "minska slaveriet i koken” ledde till samma sak: en naturlig
overflyttning av matlagningsarbete frdn hem till ”stora centrala bered-
ningsanstalter”. Antalet kollektivt organiserade kok okade tillika, till foljd
av militartjanstgoring, skolluncher, foretags lunchserveringar och diverse
platser att dta ute, inte minst ”de stora folkrestaurangerna”. Samhéllet
omgestaltades i takt med att medborgarna 6vergav naturahushallning och
hantverksmissigt koksarbete. ”Konservburken dr darfor en symbol for
civilisationen, ja, en av dess grundliggande forutsattningar.”s®

Asikterna om livsmedelsteknikens och livsmedelsindustrins deltagande
i samhillsomdaningen genom rationaliseringen av livsmedelsproduktio-
nen fordes dven fram av foretradare for livsmedelsindustrin i offentliga
sammanhang. Lars Anderfelt, direktor vid Marabou och Findus, havdade
till exempel i en understreckare 1954 att stat och industri arbetade till-
sammans for att rationalisera produktionen av livsmedel, vilket ledde till
battre folkhalsa och till att den mer industriella matlagningen som blev
foljden gjorde det lattare for landets husmodrar att integreras i samhallet
utanfor koken.®

Den hir beskrivningen aterkom ofta i texter av Borgstrom och andra
pa det livsmedelstekniska omrddet; genom att etablera en bild av sam-
hallsutvecklingen kunde de aven argumentera for det egna amnets rele-
vans. Det lag en forskningspolitisk dagordning bakom beskrivningen av
samhillet. Genom att inskdrpa den samhilleliga forandringens obonhor-
lighet och genomgripande karaktir, berdttades samtidigt berattelsen om
hur det egna dmnet blivit allt viktigare. Och det var en rejal forandring
som intriffat: ”Vart samhailles hela struktur har omgestaltats.”

Adla motiv som kvinnors frigérelse kan knappast vara de enda driv-
krafterna i en sddan har historia om en industrialisering av livsmedelspro-
duktionen. Det fanns dven mycket att vinna for de industriella aktorerna.
Befolkningen flyttade in till stiderna, och i denna demografiska process
fordndrades forutsittningarna for produktion och distribution av livs-
medel. Genom denna omvandling 6ppnades nya marknadsmojligheter,
nya produkter sag dagens ljus. Mat blev ndgot som man kunde proppa i
sig utanfor en korvkiosk, kopa i en automat eller snabbt tillreda i hemmet
genom att virma upp en djupfryst, firdig matratt som tillagats i en hog-
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teknologisk fabrik. T en debatt som sedan dtminstone 1930-talet forts om
sambhallets struktur, som behandlade hemarbetets organisationsformer och
kvinnans mojligheter i det framvixande vilfardssamhaillet, argumenterade
debattorer knutna till det ledande politiska skiktet for samhillets moder-
nisering och en rationalisering av det arbete som utfordes i hemmen.
Livsmedelsindustrins anknytning till dessa tendenser kan ses i ljuset av
den folkhemska konsensus som vixte fram. Det fanns mojligheter for
saval livsmedelsindustrin som den livsmedelstekniska forskningen att
positionera sig fordelaktigt gentemot en politik i samhallets centrum. I en
bransch dar staten genom saval lagar och forordningar som finansiella
insatser — subventioner, skattesatser, finansiering av utbildning och forsk-
ning — spelade stor roll, kan detta, ur industrins synvinkel, knappast ha
varit ndgot som enbart gjordes av altruistiska skal. Pa liknande sitt kan
den livsmedelstekniska forskningen sigas ha ”tjanat” pd utvecklingen.
For USA:s del har Nicholas Buchanan hdvdat att en viktig faktor bakom
utvecklandet av nya konserveringsteknologier inte nodvandigtvis var att
de gav battre mat, utan att de snarare gjorde det mojligt for de livsmed-
elstekniska forskarna att utvidga sin forskningspolitiska doman. Den nya,
teknikintensiva livsmedelsteknologin gav nya mojligheter for konsumen-
terna, men den gav dven nya resurser, forskningsmaterial och positiv
publicitet till de livsmedelsteknologiska forskarna. Liknande faktorer
torde ha gallt dven i Sverige.!

Den hir uppsatsen har kartlagt de forskningsorganisatoriska och forsk-
ningspolitiska sammanhangen kring en av det livsmedelstekniska kom-
plexets aktorer under dess forsta tid. SIK holl ofta konsumenterna pa
avstand; interaktionen med dem skedde snarast genom olika slags grans-
organisationer och genom idealtyper av konsumenter, som man projice-
rade tekniken pa. Det fanns sikert ett motstdnd mot vissa typer av ny
livsmedelsteknik bland konsumenterna. Eventuella konservativa drag hos
konsumenterna spelade in, vid sidan av deras vilja att tillforskansa sig det
som var nytt och smidigt. I den period som kom efter den hér studerade,
aktualiserades teknikkritik i samband med bland annat debatten om
Rachel Carson och ett allmidnt 6kande miljomedvetande, vilket sikerligen
betydde nagot for den verksamhet som SIK bedrev.

Hair har fokus snarare legat pa en tid av optimism och tilltro till veten-
skapens och teknikens formdga att omgestalta livsmedelsproduktionen
och diarmed samhallet. Det dr, avslutningsvis, virt att ifragasatta hur
mycket av konsumenternas motstand mot det livsmedelsteknoindustriella
komplexets nya produkter som faktiskt betydde nagot, och istéllet fraga
om inte SIK och de forskningspolitiska idéerna kring institutet har satt sin
pragel pa livsmedelssystemet under den svenska efterkrigstiden.
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